Plus de détails sur notre site internet....

Vin de France rouge "L’éphémeére" 2024.

Merlot 100%. 5hl/ha. Macération 3 sem.

r - Al

Bordeaux Supérieur rouge 2019. 11.70% vol. So2 total 09.
Merlot 100%. 34hl/ha.
Macération 4 sem. 12.05% vol. So2 total 68. Robe grenat profond, reflets cerise, bien brillante et engageante.

Nez frais et complexe, notes cassis et mire, groseille. Touche d’épices, poivre.
Robe soutenue, cerise pourpre, limpide et brillante. Nez expressif, note de fruits Bouche fraiche. Légere sensation de sucrosité. Tanins, souples et bien intégrés.
rouges frais. Attaque souple. Bonne structure tannique. Finale assez longue avec Finale longue et persistante, fruitées, harmonieuse et plaisante.

L des aromes de fruits rouges et des tanins un peu tendus. J r <

Vin de France rouge "Stella" 2020.
r_Bordeaux Supérieur Rouge 2020. . Merlot 100%. 24hl/ha. Macération 1semaine.
Merlot 90%, Cabernet franc 10%. 34hl/ha. 13,25% voI: SO2 total 4?'
Macération 2 sem. 12.75% vol. So2 total 42. En c<_)nvers_|or.1 vers la bio . .
Ce vin se distingue par une robe rubis profonde et brillante.
Jolie robe grenat, intense, profonde et limpide Au nez, arémes expressifs de cassis, fruits rouges et noirs bien mars.
Nez tres expressif, fruité. Notes de groseille fraiche, mure, cassis accompagné d’un En bouch_e, ample et belle rolndeur. Texture soyeusg et soutenue par des tanins
léger cbté floral, violette Lfondus, finale longue marquée par des notes de cerise et de pruneau. A
Bouche franche, belle fraicheur et beau volume. r .|
d Vin de France rosé "La Saignée du Vigneron" 2022.

r v Merlot 100%. 14hl/ha. 11.40% vol. So2 total 97.
Bordeat:x Supérieur Rou-oge 2021. Robe intense de groseille, reflets rubis. Nez harmonieux présentant un mélange de
Merlfnt 8;"” Cabernet frannc 15%. 45hi/ha. fruits rouge, de fruits a chair jaune et blanche, et de fruits confits. Bouche ample et
Macération 4 sem. 11.75% vol. So2 total 56. ronde. L'acidité équilibrée avec le moelleux et les trés légers tanins. Finale
Robe framboise légére, limpide et brillante. # <
Nez discret et fruité, myrtille, de canneberge et d’autres fruits rouge frais. Vin de France blanc sec, 2023.
Bouche équilibrée, tanins fondus. La finale est plutot longue sur les fruits rouges. Sauvignon blanc 100%. 16/ha. 13.10%vol. SO2 total 65.

k d A ) - )

Jolie robe jaune paille, limpide et brillante.

- T 0 Q 1 Nez expressif présentant une vraie complexité avec des notes d’ananas, de péche,
lede Froancemr:u-g&nt d An-g(_e 2019. de fruits a chair blanche confits, accompagnés de notes plus discrétes de citron
Mer o: 10?‘" 29hl/ ?' Macération 3 semaines. vert. Bouche équilibrée entre I'acidité et le moelleux, ample et gourmande avec un
12’80/_° VO: 502 total 54. . . fruit explosif et une finale longue.

12 mois d’élevage en Barriques chéne. d
-
Couleur soutenue et limpide, robe cerise et reflets rubis. rVin de France blanc sec "Murmure des Anges" 2023.
Ce vin refléte une parfaite maturité, aromes de fruits frais mais aussi confiturés qui Sauvignon blanc 100%. 161/ha. 12.05%vol. SO2 total 85.
rendent ce vin gourmand. L’équilibre en bouche est gouleyant, légére acidité, une 6 mois de vinification et d’élevage en Barriques chéne.
rondeur et des tanins plutdt souples. Finale longue, fruitée, boisée et épicée. La Jolie robe jaune paille pale, nette et limpide. Nez intense, expressif, dévoilant des
L structure de ce vin lui permettra d’étre oublié 3 a 4 années supplémentaires. ) arémes d'abricot, péche, poire. Notes boisées de coco et vanille
En bouche, trés fruité, notes de poire. Sensation harmonieuse. Le boisé est bien

r = | intégré. Finale longue, marquée par des notes vanillées persistantes.

Vin de France rouge "Les vignerons" 2018. - »
Merlot 100%. 18hl/ha. Macération 2 sem. r PP — N . - .|
13.05% vol. So2 total 33. Apéritif tétu VTT: "Vrille Trés Tétue" 2008.
Merlot 100%. 46hl/ha. Macération 4semaines.

Nez fin avec des arédmes de fruits rouges et de fruits noirs : cerise noire. Des 14,90% vol. SO2 total 71.
nuances d’épices apparaissent a |'aération. Attaque soyeuse. La bouche est riche,
ample et structurée. Tanins croquants et fermes. Finale longue avec des arémes de Nez assez expressif avec des aromes de fruits confits (griottes, prunes) a I'alcool et
griottes. A savourer sur une viande corsée ou en sauce. des notes de miel. Attaque suave. Bouche ample, marquée par les fruits. Finale

E longue avec un bon équilibre entre la sucrosité, I'alcool et un peu d’amertume.

S . 1 -
Vin de France rouge "Le P'tit Cab Franc" 2023. r ; . S M
Cabernet Franc 70% Merlot 30%. 18hl/ha. Macération 3 sem. Bourru Rosé TNT: "Le Tout Naturellement Tétu" 2023.

11.75% vol. So2 total 83. Merlot 100%. 23hl/ha. 01,15% vol. Sucre naturel 192g/hl. SO2 total 27.

Robe grenat framboise, légére mais lumineuse. Nez exprimant une belle intensité Jus de raisin pétillant rosé. Robe rubis intense, ornée de reflets briques.

sur des arémes de cerise et de groseille, notes de fruits rouges frais. Bouquet fruité et éclatant, ardmes de raisin frais. Notes florales délicates et fruits

Attaque légére avec une belle rondeur. Tanins soyeux, texture fine et élégante rouges. Fines bulles agréable. Finale gourmande, saveurs de raisin confit.

L avec une finale fruitée plutot longue. J L 4
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Découvrez Pétillant Naturel de Vallet(44) "Petit [O] Rigami" 2021.

L e . A .. N . . 100% Merlot
« » ’
Le Défi de la Vrille tétue », joies et coléres d’ u.n.V|gne:'on b!o, 12,00% vol, So2 total <15.
éditions d’Utovie.

Jean-Jo, retrace I'aventure du domaine. Ce pétillant naturel présente une bulle fine. En bouche, la framboise, la fraise
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e commandetetue@orange.fr Tarifs TTC France 2025
Départements autres que : 16; 17; 24; 33; 40; 47; 64

En bouteilles de 1323 |

Bordeaux supérieur 2021 75cl: 7.60  Mon classique %ﬁ@

Bordeaux supérieur 2020 75cl: 9.50 Mon classique
Bordeaux supérieur 2019 75cl: 8.90 Mon classique
VDF Les Vignerons 2018 75cl: 15.70  Mon classique victime du mildiou, plus tannique

A8 Bon de Commande

V.D.F. Vent d'Ange 2019 75¢cl:  11.00  Elevage f0t de chéne Réduction des tarifs
V.D.F. Cuvée Stella 2020 75cl: 8.60  Plus léger, plus... "féminin"...
Pour un méme produit:
V.D.F. L’éphémere 2024 75cl: 8.90 Presque "sans soufre" a partir de 24 bout.: 2%(*0.98)
a partir de 48 bout.: 4%(*0.96)
V.D.F. Le P'it Cab Franc 2023 75cl: 10.30 Cabernet Franc a partir de 72 Bout.: 6%(*0.94)
arrondi au dixieme
Vin de France Rosé 75cl: 8.50 Rosé de saignée de cuve
Vin de France Blanc sec Sauvignon 75cl: 8.50 Blanc sec
V.D.F. Murmure des Anges Blanc sec 75cl:  11.90  Blanc sec vinifié en f(t de chéne
Bordeaux supérieur 2017 50cl: 6.70  Mon classique Nous récupérons nos bouteilles
Vin de France Rosé 50cl: 6.50 Rosé de saignée de cuve rincées, cartons en bon état et
o Vin de France Blanc sec Sauvignon 50cl: 6.50 Blanc sec bouchons liéges.
.
g.? iﬁ‘ T.N.T. : La bouteille de bourru : 7.00 Le bourru qui se conserve

Petit{O]rigami: 14.90  Pétillant naturel de Vallet(44), (équivalent crémant) @

V.T.T. : Apéritif Tétu: 3.00  Vin rouge moelleux + sirop de cassis /@
(bio non certifie, sans TVA) 3T
| Enmagnum de1a5 | Offert:
Magnum Bordeaux supérieur 2020:  20.50 Personnalisez Pour un méme magnum:
Magnum Bordeaux supérieur 2019:  19.30 votre magnum a partir de 6 mag.: 2%
Magnum vin de France 2018:  26.80 avec le prénom de a partir de 12 mag.: 4%
_________ Magnum Bordeaux supérieur 2017; 21,70 _ __ ‘e Mo* M 5

Attention ! Afin de garantir le meilleur,

Fontaine a vinrouge de 31:  24.50 . .
Fontaine & vinrouge de 51:  40.00  Rouge 2021 nos fontaines ont une DLCO d'environ
Fontaine & vin rouge de 101: ~ 71.90 deux mois...

Fontaine a vin rouge de 20 I:  139.10

Le Bouquin de JJo :  22.00 DwBordeauy......

La valisette bois pour 3 ou 6 bouteilles : 16,00 ou 19,00€ l 1 !
La plaguette de 27 bouchons : o0 T Quel cadeait!.........

PORTES OUVERTES, mawrché gourmand bio; le 2éme Week-end de Juirw et de Décembre:
Frais de port compris pour une livraison effectuée par nous-mémes lors de nos passages prés de chez vous. Livraison par transporteur, nous consulter.
Ce tarif, valable jusqu'au  31-déc-25  annule et remplace les précédents. Ne pas jeter sur la voie publique.... CNIL: 1835768 v 1
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération........

Quantité | Montant

Bordeaux supérieur 2021 75¢l: | ............. - £

Bordeaux supérieur 2020 75cl: | ............t - £

Bordeaux supérieur 2019 75¢l: | ............. - £

VDF Les Vignerons 2018 75c¢l: | ............. - £

V.D.F. Vent d'Ange 2019 75¢l: | ............. - £

V.D.F. Cuvée Stella 2020 75cl: | ............. - £

V.D.F. L’éphémere 2024 75¢cl: | ............. - £

V.D.F. Le P'tit Cab Franc 2023 75¢cl: | ............. - £

Vin de France Rosé 75cl: | ............. - £

Vin de France Blanc sec Sauvignon 75¢l: | ............. - £
V.D.F. Murmure des Anges Blanc sec 75cl: | ............. - £
Bordeaux supérieur 2017 50cl: | ............. - £

Vin de France Rosé 50cl: | ............. - £

Vin de France Blanc sec Sauvignon 50cl: | ............. - £
T.N.T. : La bouteille de bourru : | ............. - £
Petit{OJrigami: | ............. - £

V.T.T. : Apéritif Tétu: | ............. - £

Magnum Bordeaux supérieur 2020: | ............. - £

Magnum Bordeaux supérieur 2019: | ............. - £

Magnum vin de France 2018: | ............. - £

Magnum Bordeaux supérieur 2017: | ............. - £

3litres | ... Rouge| | - €

5litres | ... Rouge| ..l - €

10 litres | ... Rouge | .. - €

20 litres | ... Rouge N TR - €

Le Bouquinde JJo : | ...uennnnn. - £

La valisette bois pour 3 bouteilles : | ............. - £

La valisette bois pour 6 bouteilles : | ............. - £

La plaquette de 27 bouchons : | ............. - £

étiquettes rouge : | ...eenennnne 0,00 €

étiquettes rosé : | ............. 0,00 €

TOTAL - €
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